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Asia Geschnetzeltes mit Gemüse Julienne und Reis 
Kapseehecht mit Limonensauce und Kartoffeln 
Samstag- Feiertag 
Sonntag- Ruhetag 

00� 

Kräuterquark mit Kartoffeln und Salat 
Schnitzel „Wiener Art" mit Butterkartoffeln 
Bauerntopf 
Kasslerbraten mit Weinkraut und Kartoffeln 
Forellenfilet mit Risotto und Kräuteröl 
Samstag- a la carte 
Sonntag- Ruhetag 

00� 

Gefüllte Paprikaschoten mit Kartoffeln 
Senfeier mit Petersilienkartoffeln und Salat 
Erbseneintopf mit Wiener 
Zum 14. Geburtstag: Entenkeule mit Rotkohl und Klößen 
Bismarckhering, Kartoffeln und Salat 
Samstag- a la carte 
Sonntag- Ruhetag 
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19.10. Fleischbällchen mit Champignonsauce und Salzkartoffeln 
20.10. Hackbraten mit grünen Bohnen und Kartoffeln 
21.10. Kartoffelsuppe mit Wiener Würstchen 
22.10. Sülze mit Bratkartoffeln und Salat 
23.10. Lachsfilet mit Dillrahm und Tagliatelle 
24.10. Samstag- a la carte 
25.10. Sonntag- Ruhetag 

26.10. Königsberger Klopse mit Kartoffeln 
27.10. Bauernfrühstück mit Salat 
28.10. Rosenkohleintopf mit Kassler 
29.10. Schweinebraten mit Rotkohl und Petersilienkartoffeln 
30.10. Paniertes Seelachsfilet mit Elsässer Kartoffelsalat 
31.10. Samstag- a la carte 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien sprechen Sie uns gerne an, 
wir finden dann immer eine Lösung für ein anderes Essen. 

�� 
Die Menüs unterliegen streng saisonalen Schwankungen, daher können 

einige Gerichte aufgrund der Marktverfügbarkeit variieren. 


